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Faisons simple c’est bon … Ils sont de ceux qui savent mettre à

l’honneur leurs vins, mais surtout leur tour de main. 

 

On ressent beaucoup d’indépendance dans les quatre

cuvées qui composent la gamme réussie de ce domaine

familial.

Que c ’est  bon …  Be l le  robe d ’un grenat  brun avec quelques ref lets  carmins ,  s 'en su i t  d ’un

nez exubérant  de la  cer ise à la  grenadine off rant  des arômes p lus  que gourmands.   

En le  portant  en bouche je  su is  happé par  cette sensat ion juteuse,  vo i là  un v in  qu i  pu lpe où

les  saveurs  de f ru i ts  pers is tent .  

C’est  le  v in  copain où la  conv iv ia l i té  sera i t  le  mot  d ’ordre.  Ce qu ’ i l  lu i  faut  c ’est  une mise en

scène di tes  «  b is t rot  »… Pour  le  mett re en jo ie  :  des rognons de veau,  sauce escargot  dans

son un vo l  au vent ,  cont inuons avec sa garn i ture ,  des pommes de ter re nouvel les  poêlées

pers i l  et  a i l  conf i t  jumelées de pommes f ru i ts  rôt i  aux au beurre pour  exal ter  le  f ru i té  de ce

v in .

Voic i  un jo l i  cas  d ’école du résu l tat  de la  macérat ion carbonique ou émane le  mot  «  f ru i té

» .  Cette cuvée est  à la  portée de tous ,  access ib le  et  faci le  à comprendre.  C’est  un v in

réuss i  Bravo ! ! !  Attent ion à boi re  sans modérat ion…"

Association monégasque

des sommeliers

2018
Gamay



Quoi  ?  Du Gamay dans cette région ! ! !   Pas s i

bête pardi .  Après  tout ,  pourquoi  ne pas se

concentrer  sur  ce cépage aromat ique pour  en

fai re  du rosé ?

Bel le  att i rance v isue l le  sur  un or  rose un peu p lus

soutenu.  Enf in  un rosé qui  s ’é lo igne de la  pâleur

habitue l le  !  Be l le  couleur  assumée par  le

v igneron.

 

Nez p la isant  de gamay par  excel lence,  où se

côtoient  ces arômes de f ru i ts  rouges te ls  que la

grosei l le  ou la  cer ise conf i te .  On note une touche

de rose séchée apportant  de la  complex i té .

Bouche f ra îche,  bel le  texture en vo lume,  et  long

en bouche sur  des saveurs  de grosei l le  et  de

bonbons acidu lés .

Soyons des enfants  comme L ise et  Léon,  en

l ’accordant  avec une f r iandise :  du nougat  b lanc.

Cet  accord fera ressort i r  les  f ru i ts  rouges de ce

v in  lu i  apportant  de la  gourmandise.

Deux beaux cépages ,  nous entra inant  dans les

abysses  de la  couleur  grenat  doublée de ses

ref lets  pourpres .  Nez b ien ouvert  d ’une grande

complex i té de f ru i ts  no i rs ,  enr ich is  par  des arômes

d’épices comme le  poiv re noi r .

Voic i  le  v in  le  p lus  ambit ieux de la  gamme. Bel le

attaque tout  en f ra îcheur  essent ie l le  à l ’équi l ibre

de ce v in ,  un mi l ieu de bouche dense et  p le in  aux

tanins  r iches et  murs .

T rès  beau f ina l  d ’une grande longueur ,  beaucoup

de saveurs  pers is tent .  C’est  un v in  qu i  à  besoin  de

temps qui  assoupl i ra  ce jeune cheval  pure sang…  

Un v in  de force qui  voudra un p lat  à sa mesure.  Un

bon sangl ier  en mar inade de 24h rôt i  lentement

af in  que la  puissance du v in  s ’a l l ie  à la  puissance

de ce p lat .T rès  beau v in  pour  les  connaisseurs ,  et

qui  va en deveni r . . .

Séduct ion au premier  abord d ’un t rès  beau v isue l  par  sa couleur  bouton d ’or ,  un v in  lumineux.  Par  son

nez ar r ive un bouquet  d ’arômes f lat teurs ,  concentrés  et  var iés ,  amené par  l ’âge canonique de ces beaux

grenaches gr i s .  

C’est  p la isant  de sent i r  autant  d ’arômes :  de la  f ra îcheur  du menthol ,  en passant  par  le  coté minéra l

apporté par  son ter ro i r ,  l ’herbe f ra îche,  la  verve ine,  le  f ru i té  jaune de la  pêche et  la  pointe d ’agrume

sur  la  bergamote.

Un v in  b lanc de texture déjà about i  pour  son jeune âge.  Je note une bel le  pers is tance aromat ique

amenant  de beaux amers  me rappelant  les  f ru i ts  à coque comme l ’amande.

Pour  l ’accompagner ,  ce v in  peut  tourner  le  dos à la  méditer ranée,  ce qui  lu i  faut  c ’est  un p lat

t radi t ionnel  gouteux d ’un poisson de r iv ière :  une dél ic ieuse t ru i te  aux amandes pochée dans son

boui l lon ,  pu is  rôt i  dans le  beurre fera parfa i tement  l ’accord.  En effet ,  la  f ra îcheur  nature l le  de ce v in

rafra ich i ra la  texture r iche de la  chai re de ce poisson.  Poussons le  v ice d ’y  ra jouter  un bon grat in  de

choux f leur  avec du lard ce qui  re jo indra la  r ichesse du v in .
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